Banqueteria

VALOR DO INVE

STIMENTO:

Pacote de servicos para o evento: Conferéncia Governamental
EVENTO CONFERENCIA GOVERNAMENTAL

LOCAL : CICB |
W DATA: 06 a 09/05/2025
o Descricao dos Servigos Qtd. | Prego Unit. Diaria Totalizagao
| 06/05 - 2 proteinas, sobremesa e bebidas n3o alcoolicas 2200 | Rs 79,90 1 R$ 175 780,00
| 06/05/2025 | time (agua, cafe, cha e pehit salgados e doces) 16 itens 200 | R$ 98,00 1 R% 19.600,00
06/05/2025 |WELCC 4 ou 6 ITENS - cafe, cha e aqua 300 | Rg 79,00 1 RS 23.700,00
07/05/2025 |ALM - 2 proteinas, sobremesa e bebidas nao alcodlicas 2600 | R$ 79,90 1 R% 207.740,00
1 07/05/2025 W - 6 ITENS - sucos, café, chd e agua. 2600 [ R$ 36,90 1 |R$ 95.940,00
07/05/2025 |JANT J - 2 proteinas, sobremesa e bebidas ndo alcodlicas. 2600 | RS 79,90 1 R$ 207.740,00
| 07/05/2025 |SA e full ime (aqua, café, cha e petit salgados e doces) 16 itens 100 RS 9800 1 |[Rs 9.800,00
RS .
08/05/2025 [ALM - 2 proteinas, sobremesa e bebidas nao alcodlicas. 2600 | R$ 79,50 1 |R$ 207.740,00
08/05/2025 |W 6 ITENS - sucos, café, cha e agua 2600 | RS 36,90 1 |[R$ 95.940,00
08/05/2025 |}4 inas, sobremesa e bebidas nao alcodlicas. 2600 | R§ 79901 1 |RS 207.740,00
08/05/2025 TL)-;,L VIP - 100 | R$ 9800| 1 [RS$ 9.800,00
RS =
09/05/2025 |A - 2 proteinas, sobremesa e bebidas nao alcodlicas. 2600 | R$ 79,50 1 R$ 207.740,00
09/05/2025 [SALA time (agua, cafe, cha e pebt salgados e doces) 16 itens 200 | R$ 98,00 1 |Rs 19.600,00
R$ e
06 2 09/05 30 |Rs 8900] 8 [R$ 21.360,00
06 2 09/05 3 |Rs 450,001 4 [R$ 5.400,00
06 a 09/05 225 | R$ 5290 4 IRs 47.610,00
06 2 09/05 36 | R$ 9800| 4 |Rs 14.112.00
06 2 09/05 500 | R$ 5290] 4 |R$ 105.800,00
* Este documento é formal e tem validade até 20/04/2025.
IMPOSTOS (FEDERAIS E ESTADUAIS) 17% 1 | R$286.134,14 | 1 | RS 286.134,14
L TOTALIZACAO R$ 1.969.276,14

FORMA DE PAGAMENTO
» Pagamento através de boleto bancario acompanhado de nota fiscal, com prazo de

quitagdo para até 5 (cinco) dias antes do evento.

Estou & disposigdo para quaisquer duvidas ou ajustes necessarios. Sera um prazer
atendé-los e garantir que seu evento seja um sucesso.

(61)99951-8263
comercialbuffetriod0/gmail com
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*  Mini Quiche de alho-poro (vegetariano)
*  Mini sanduiche Caprese
*  Mini sanduiche natural de rcota temperada (vegetariano)
* Pao de queijo
* Fruta
Bebidas:
e C(Cafe
e Leite

e  Suco: Acerola

COFFEE BREAK 2

Bolo de Laranja (zero lactose)

¢ Mini Petit de Goiaba

¢ Esfiha de came

Mini Petit de Azeitona (vegetariano)

Mini sanduiche Caponata de Abobrinha (vegano)
* Tapioca (zero lactose)

Bebidas:
s (Café
e [eite

e Suco: Goiaba

INFORMACOES DE LOGISTICA E PRECOS

-+ Equipe: Gargom para montagem e Teposigao.

Material: Todo material necessario para o preparo e funcionamento do buffet
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e Tenao preto
* Rigaton ao molho sugo

¢ Farofa crocante a moda da casa

Sobremesas:

e Palha italiana desconstruida
¢ Frutas em cubos

Bebidas:

e Sucos
e Agua mineral
¢ Refrigerantes (normal e zero)

JANTAR 3

¢ Mix de Saladas

e Parmegiana de carne

e Tilapia grelhada

¢ Batatas ao molho rastico de tomate
e Arroz branco

¢ Massa ao molho basilico

e Farofinha de banana

e Fejjao

Sobremesas:

¢ Mousse de maracuja
¢ Salada de frutas

Bebidas:

e Sucos
¢ Agua mineral
* Refrigerantes (normal e zero)

COFFEE BREAK 1|

¢ Bolo de Chocolate (zero lactose)
* Mini Petit de presunto e queijo
¢ Mini Folhado de doce de leite
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¢ Farofa crocante a moda da casa

Sobremesas:

¢ Flan de caramelo salgado
¢ [Fruta laminada

Bebidas:

*  Sucos
®*  Agua mineral
* Refrigerantes (normal e zero)

JANTAR 2

¢ Mix de Saladas

® Deliciosa came de panela

¢ Isca de frango com salvia

* Abobrinha refogada

* Tutu de feijio com couve crisp
¢ Massa curta salteada com ervas
e Arroz branco

¢ Farofa de banana

Sobremesas:

¢ Bolo de pudim
¢ Frutas em cubos

Bebidas:

e Sucos
¢ Agua mineral
* Refrigerantes (normal e zero)

ALMOCO 3

¢ Mix de Saladas

¢ Baby Beef acebolado

* Isca de peixe empanada no Panko
* Arroz branco

¢ Puré de batata




Banqueteria

Sobremesas:

e Pavé de doce de leite
e [ruta laminada

Bebidas:

e Sucos
e Agua mineral
¢ Refrigerantes (normal e zero)

JANTAR 1

e Mix de Saladas

e Strogonoff de carne com batata palha
e I[sca de frango crocante

e Arroz branco

e Massa ao molho aioli

¢ Farofa de cebola

e Legumes salteados

Sobremesas:

¢ Brigadeiro de colher
e Salada de frutas

Bebidas:

e Sucos
e Agua mineral
¢ Refrigerantes (normal e zero)

ALMOCO 2

¢ Baby Beef acebolado

s Isca de peixe empanada no Panko
¢ Arroz branco

¢ Puré de batata

e Feijdo preto

* Rigatoni ao molho sugo
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PROPOSTA DE SERVICO

A/C: Luciana Holanda

E-mail: Luciana.holand@mima.gov.br
Telefone: (061) 98541-8880

Rio 40°: Sustentabilidade com Sabor

Na Banqueteria Rio 40°, oferecemos gastronomia de exceléncia com prdaticas que
respeitam o meio ambiente:

Energia Solar: Reduzimos a pegada de carbono usando energia fotovoltaica.
Compostagem: Transformanos residuos orgdanicos em adubo, fechando o ciclo da
narurezda.

Menos Descartiveis: Optamos por materiais reutilizdveis e biodegradavers.

Ao escolher o Rio 40°, vocé apoia um futuro mais sustentdvel. Juntos, fazemos a
diferenca!

DADOS DO EVENTO

Evento: Conferéncia Governamental
Data: 06/05/2025 a 09/05/2025
Local: CICB

ALMOCO 1

¢ Mix de Saladas

¢ Contrafilé ao molho Chimichurri
e Peito de frango grelhado

e Arroz branco

e Arroz Biro Biro

e Batata com Lemon Pepper

e Massa ao molho aioli

e Feijdo preto




